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Produktinformation 
 
 

Ölz Kuchenboden - zum selber Füllen 
Luftig, lockere Kuchenboden für tolle Kuchenschnitten 
 
Mit einem neuen Produkt setzt Ölz der Meisterbäcker hohe Maßstäbe im Bereich Kuchenboden. 
Ab sofort gibt es von Ölz den ersten Kuchenboden zum „selber Füllen“, der wie hausgemacht 
schmeckt. Der Ölz Kuchenboden besteht aus zwei feinen „Lagen“, deren Teigkonsistenz 
besonders flaumig und saftig ist. Der Ölz Kuchenboden überzeugt neben der hervorragenden 
Qualität und dem sensationellen Geschmack auch durch die optische Einzigartigkeit. Die 
rechteckige Form macht den Ölz Kuchenboden ideal für tolle Kuchenschnitten zum selber 
Füllen. Egal ob Erdbeer-, Frucht- oder Schokoschnitte, der Fantasie beim selbst Füllen und 
Belegen sind keine Grenzen gesetzt.  
 
Die Neuheit punktet aber vor allem durch das einfache und schnelle Handling. Im 
Handumdrehen lassen sich aus dem Ölz Kuchenboden tolle Kuchenschnitten zaubern. Je nach 
Belieben erhält man vier klassische Kuchenschnitten oder acht kleine Kuchenwürfel. Also am 
besten gleich ausprobieren! 
 
 
 
Erhältlich im LEH:    ab KW 9/2008 
Packungsgröße Verbrauchereinheit: 250g 
 
 
 
Beilage 
Produktfoto  -  Ölz  Kuchenboden 
     _____ 
 
Bei weiteren Fragen kontaktieren Sie bitte: 
Mag. Sabine Lenz 
Rudolf Ölz Meisterbäcker GmbH 
Achstrasse 9 
A-6850 Dornbirn 
Tel. 05572/38 40 - 149 
Fax 05572/38 40 – 8149 
 
 


