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Olz Butter Toast mit Ricotta Creme & heiBen

Zutaten

4 Scheiben Olz Butter Toast
200 g Ricotta

2 TL Staubzucker

100 g TK Erdbeeren

1 TL Maisstarke

Frischer Basilikum

Handvoll Mandelsplitter

Zubereitungszeit
10 min

Erdbeeren

Whipped-Ricotta Toast Rezept fir 4 Portionen

1. Ricotta-Creme zubereiten:

Ricotta mit Staubzucker in einer Schiissel mit
dem Handmixer cremig rihren. Nach Geschmack
kann noch mehr Staubzucker hinzugefligt
werden.

2. Erdbeer-Topping vorbereiten:

Die tiefgekUhlten Erdbeeren in einem kleinen
Topf bei mittlerer Hitze erwarmen, bis sie weich
und warm sind. Die Maisstarke mit einem
Essl6ffel Wasser verriihren und zu den
Erdbeeren geben. Kurz aufkochen lassen, bis die
Fllssigkeit leicht eindickt.

3. T(_)_ast rosten:
Die Olz Butter Toast Scheiben im Toaster oder in
einer Pfanne goldbraun und knusprig résten.

4. Anrichten:

Die Ricotta-Creme mithilfe eines Spritzbeutels
oder Léffels auf die gerbésteten Toastscheiben
streichen. AnschlieBend die warmen Erdbeeren
darauf verteilen.

5. Garnieren:
Die Toasts mit frischem Basilikum und
Mandelsplittern bestreuen.

6. Servieren:
Sofort genieBen — perfekt als stiBes Friihstiick
oder Dessert!
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