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et Meisterbiicke,

Olz Landbrot 100% Dinkel, Olz Weibrot und
Olz Butter Toast Restebrot-Waffeln

Leckeres Resterlrezept fur 5 Portionen

1. Brotwdrfel vorbereiten:

Olz Landbrot 100% Dinkel, Olz Weissbrot & Olz
Butter Toast in kleine Wirfel schneiden. Die
Brotwurfel in eine groBe Schissel geben.

2. Teig anruhren:

Milch, Ei, geriebenen Kdase, Salz & Pfeffer
hinzufigen. Mit den Handen oder einem
Kochloffel zu einer gleichmaBigen Masse

vermengen.
Zutaten
230 g Brot (Olz Landbrot mit Dinkel, Olz 3. Waffeln ausbacken:
Weissbrot und Olz Butter Toast Das Waffeleisen mit Butter oder Ol einfetten. Den
15EO mi Milch Teig portionsweise ins Waffeleisen geben und
| .
50 g Kaise knusprig ausbacken.
icllzlf S‘uftf::fer 4. Servieren & GeniefBen:
Die Waffeln nach Belieben belegen, z. B. mit
_A_I;_'I_'opping: Frischkase, Rducherlachs & Avocado. Direkt

100 g Raucherlachs warm genief3en!
200 g Frischkase
1-2 Avocados

Zubereitungszeit
20 min



