
Der perfekte Snack während der Fußball-EM

Ölz Super Soft Sandwich & Ölz Farmer Soft
Sandwich "Fußball Sandwich-Torte"

Zutaten
10 Scheiben Ölz Super Soft Sandwich & Ölz
Farmer Soft Sandwich
100 g Frischkäse
4 Scheiben Schinken
4 Scheiben Gouda
100 g Aufstrich nach Vorliebe (hier Paprika-
Aufstrich)
Grüner Salat

Zubereitungszeit
25 min

1. Schablonen vorbereiten:
Schablonen für 5-Ecke & 6-Ecke ausdrucken
oder selbst basteln. Maße für eine Schüssel mit
20 cm Durchmesser:
5-Ecke: Alle Seitenkanten 3,8 cm
6-Ecke: Alle Seitenkanten 3,8 cm

2. Sandwich-Scheiben zuschneiden:
Sechs 5-Ecke aus dem Ölz Farmer Soft Sandwich
schneiden. Acht 6-Ecke aus dem Ölz Super Soft
Sandwich schneiden. Drei der 6-Ecke halbieren,
um den Abschluss der Torte zu ermöglichen.

3. Fußballmuster auslegen:
Die Sandwich-Stücke abwechselnd in einer
Schüssel verteilen, um das typische
Fußballmuster zu kreieren.

4. Frischkäse-Schicht auftragen:
Das gesamte Innere der Form mit Frischkäse
bestreichen, um die Sandwich-Stücke
miteinander zu verbinden & zu festigen.

5. Schichten aufbauen:
Abwechselnd Aufstrich (Paprika-Aufstrich,
Guacamole, Eieraufstrich etc.), Schinken, Gouda
& weitere Sandwich-Scheiben in die Ballform
legen. Die Sandwich-Scheiben können rund
ausgestochen oder passend zugeschnitten
werden, um die gesamte Fläche lückenlos zu
bedecken.

6. Abschluss & Kühlung:
Grüne Salatblätter und einen Servierteller auf die
Schüssel legen. Die gefüllte Schüssel für ca. 45
Minuten kühl stellen.



7. Servieren:
Schüssel umdrehen & die Sandwich-Torte auf
den Teller stürzen, sodass der Fußball-Effekt
sichtbar wird.


