
Ein schneller Snack mit Knoblauchbutter

Ölz Butter Toast

Zutaten
20 Scheiben Ölz Butter Toast
100 g Butter (oder Margarine)
2 Stk. Knoblauchzehen

Zubereitungszeit
5 min

1. Butter am besten draußen stehen lassen, bis sie
schön weich ist (alternativ: im Backrohr kurz
erwärmen).
2. Die 2 Knoblauchzehen abschälen, mit einer
Knoblauchpresse zerkleinern und mit einem Mixer
gut unter die Butter (Margarine) mischen.
3. Diese selbst gemachte Knoblauchbutter auf dem
noch heißen Ölz Butter Toast  verstreichen und
genießen.
4. Das Beste am Rezept ist, dass man die Zutaten
eigentlich immer zu Hause hat und dass man schnell
zu einem echt leckeren Toast kommt, den man
alternativ natürlich auch noch weiter belegen kann -
je nach Gusto!
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