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Olz Butter Brioche

getoastet mit fruchtiger Topfencreme

1. Creme zubereiten:
Topfen mit Marmelade in einer Schussel gut
verrUhren. Frische Frichte unterheben.

2. Brioche toasten:
Die Olz Butter Brioche Scheiben leicht toasten.

3. Anrichten:
Die Topfen-Frucht-Creme grof3zigig auf die
getoasteten Brioche-Scheiben streichen. Mit

Zutaten knusprigen Flakes bestreuen.

1 Stiick Olz Butter Brioche

300 g Topfen 4. Servieren & GenieBen:

100 g Himbeer Marmelade Ein herrlich cremiges und fruchtiges Fruhstuck
150 g frische Himbeeren oder Dessert - einfach késtlich!

4 EL knusprige Fruhstucks-Flakes

Zubereitungszeit
5 min



