
Festliche belegte Weihnachtsbäumchen aus leckerem Toast – ideal für die Adventszeit!

Ölz Butter Toast "Weihnachtsbäumchen"

Zutaten
5 Scheiben Ölz Butter Toast
5 Scheiben Käse
5 Scheiben Prosciutto
Kräuterfrischkäse
Salat
Granatapfelkerne
Holzspieße

Zubereitungszeit
15 min

1. Sterne ausstechen:
Mit einem sternförmigen Ausstecher 6
verschieden große Sterne aus den Ölz Butter
Toast-Scheiben sowie aus den Käsescheiben
ausstechen.

2. Toast-Sterne anbraten:
Die Toast-Sterne von beiden Seiten toasten oder
in einer Pfanne goldbraun anbraten.

3. Bestreichen und belegen:
Die Toast-Sterne mit Kräuterfrischkäse
bestreichen. Anschließend mit Käse-Sternen,
Prosciutto und Salat belegen.

4. Türme schichten:
Die belegten Sterne übereinander auf einen
Holzspieß schichten, dabei die Größen von groß
nach klein anordnen.

5. Dekorieren:
Zum Schluss einen Käse-Stern oben auf den Turm
setzen und mit Granatapfelkernen dekorieren.

6. Servieren:
Die Toast-Türme sind ein festlicher Hingucker –
perfekt für Buffets, Partys oder einen besonderen
Brunch!


