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Olz Schoko Kiichlein mit Mascarpone Creme &

Beeren

Fruchtiges Beeren Toértchen Rezept fir 2 Portionen

Zutaten

2 Packungen Olz Schoko Kiichlein
1 Becher Mascarpone

1 Becher Schlagobers

Honig

Zitronensaft

Zitronenzeste

Handvoll Frische Beeren

Zubereitungszeit
10 min

1. Mascarpone-Creme zubereiten:
Mascarpone & Honig mixen, bis die Masse
cremig ist. Zitronenschale abreiben und die
Zesten zur Mascarpone geben. Zitrone halbieren
& den Saft auspressen, dann zur Creme
hinzufligen und gut verrihren.

2. Schlagobers vorbereiten:
Schlagobers cremig schlagen. In einen
Spritzbeutel fullen.

3. Kiichlein schichten:

Olz Schoko Kiichlein mit der Mascarpone-
Schlagobers-Creme garnieren. Erdbeeren in
Scheiben schneiden & auf die Creme schichten.
Den Vorgang nochmals wiederholen, um
mehrere Schichten zu erhalten.

4. Servieren & GenieBen:

Ein cremiges, fruchtiges Dessert mit
schokoladigem Kiichlein & frischer Zitronennote —
perfekt flr siBe GenieBer!
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