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Olz Celozrnny Makky Sendvi¢ "Club sendvi¢" s
kuracim masom a slaninou

Vydatny, makky a bohato oblozeny - dokonaly celozrnny sendvi¢ na kazdu prilezitost.

Prisady

4 Platky Olz Celozrnny Mékky Sendvié

2 Kuracie prsia (grilované alebo opecené)
4 Pldtky slaniny

2 Platky ¢edaru

1 Paradajka

2 Listy rimskeho alebo hldvkového Saldtu
2 PL Majonézy alebo krémového syra
Sol"a korenie

Trochu oleja na opekanie

Drevené Spajdle alebo napichovadid na
sendvice

Cas pripravy
20 min

1. Priprava:

Kuracie prsia osolte, okorente a na panvici s
trochou oleja opecte dozlatista. Nechajte ich
kratko odpocinut a potom nakrdjajte na platky.
Slaninu opecte do chrumkava a nechajte
odkvapkat na kuchynskom papieri. Paradajku
umyte a nakrdjajte na platky, listy Saldtu ocistite.

2. Zdaklad sendvica:

Platky Olz Celozrnny Mékky Sendvi¢ podla chuti
jemne opecte v hriankovaci. Spodnu stranu
potrite tenkou vrstvou majonézy alebo
krémového syra.

3. Oblozenie:

Na chlieb polozte Salat, pridajte platky
paradajky. Navrstvite kusky kuracieho mésa a
slaniny a doplnte platkom cedaru.

4. Uzavretie:
Prikryte dalsim platkom Olz Celozrnny Mdakky
Sendvi¢ a jemne pritlacte.

5. Servirovanie:
SendvicC rozrezte diagondlne na polovicu, zaistite
napichovadlami a poddvajte Cerstvy



