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et Meisterbéickg,

Olz Vianoc¢ka s maslom a domacim
marhulovym dzemom

Zlatisto upecCeny, nadychany a jemny — s ovocnym marhulovym dZzemom pripravenym doma.

Prisady 1. Priprava marhulového dzemu
Olz Viapoéka _ Marhule umyte, odkdstkujte a nakrajajte na
Maslo (izbovej teploty) mensie kusky. Vlozte ich do hrnca spolu so

500 g Zrelych marhar
250 g Zelirovacieho cukru (2 : 1)
1 PL Citrénovej stavy

Zelirovacim cukrom a citronovou $tavou. Za
staleho mieSania privedte do varu a varte 3—4
minuty, kym zmes nezacne intenzivne bublat.
Vykonajte Zelirovaciu skusku, potom dzem

Cas pripravy 3 At . Y

30 min odstavte z ohna. Horuci dZzem nalejte do Cistych
poharov, pevne uzavrite a kratko obratte hore
dnom.

2. Priprava maslového pletenca
Maslovy pletenec Olz nakrajajte na rovhomerné
platky. Platky potrite maslom podfa chuti.

3. Servirovanie

Potrite domacim marhufovym dzemom a
podavajte Cerstvé — idealne na ranajky alebo
brunch.
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