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et Meisterbéickg,

Olz Maxi burger bombetke s hrustljavim
pisCancem in svezO coleslaw slato

Soc¢no, hrustljavo in Cudovito sveze obloZzeno — burger uzitek v XL velikosti.

Sestavine

2 Olz Maxi Burger bombetki

2 piS¢ancja prsna fileja

50 g moke

1 jajce

80 g krusnih ali panko drobtin
1/2 €ajne ZliCke paprike v prahu
olje za cvrtje

2 lista zelene solate

2 zlici majoneze ali burger omake
50 g rdeCega zelja

1 manijsi korencek

2 Zlici jogurta ali majoneze

1 ¢ajna zlicka jabol¢nega kisa
sol in poper

Cas priprave
20 min

1. Pripravite coleslaw solato:

Belo in rdeCe zelje drobno nareZite ali naribajte,
korenje naribajte. ZmeSajte z jogurtom ali
majonezo, kisom, soljo in poprom ter pustite
nekaj minut, da se okusi povezejo.

2. Pripravite piscandji file:

Pis€ancja prsa rahlo potolcite, da se sploscijo, in
jih zadinite s soljo, poprom in papriko v prahu.
Najprej jih povaljajte v moki, nato potopite v
razzvrkljano jajce in na koncu panirajte v krusnih
ali panko drobtinah. V vro¢em olju na srednji
temperaturi cvrite priblizno 4-5 minut na vsaki
strani, da postanejo zlato rjavi in hrustljavi.
Odcedite na kuhinjskem papirju.

3. Pripravite bombetke:
Olz Maxi Burger bombetke prereZite na pol in jih
po Zelji na hitro popecite.

4. Sestavite burger:

Spodnjo polovico bombetke premazite z omako,
dodajte pis¢andiji file, nato obilno plast coleslaw
solate in solato. Pokrijte z zgornjo polovico
bombetke in postrezite.
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