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Olz Super Soft kruh z vaniljevo mascarpone
kremo in ¢esSnjevim kompotom

Sadno, kremasto in ¢udovito poletno - popolno za 4 porcije, za deljenje in uzivanje.

Sestavine

4 rezine Olz Super Soft kruha
300 g cesn;j

2 &ajni zli¢ki Skroba

1 Limona

sladkor po potrebi

malo vode

120 ml smetane za stepanje
100 g mascarponeja

1 &ajna zlicka Vanilijeve paste
1 Zlica sladkorja v prahu

Koli¢ina: 4 porcije

Cas priprave
20 min

1. Priprava ¢esSnjevega kompota:

Ceénje razpolovite in odstranite koécice. Dajte jih
v manjsi lonec in jih na srednji temperaturi pocasi
segrevajte do rahlega vretja. Po potrebi dodajte

malo vode.

2. Zgostitev kompota:

Skrob zmesajte z malo vode, da dobite gladko
zmes, in ga dodajte ¢esnjam. Dobro premesajte
in Se kratek ¢as kuhajte, da se kompot nekoliko
zgosti. Dodajte limonin sok in po okusu sladkajte
s sladkorjem. Nato pustite, da se nekoliko ohladi.

3. Priprava vaniljeve mascarpone kreme:
Smetano za stepanje stepite do ¢vrstega.
Mascarpone zmesajte z vaniljevo pasto in
sladkorjem v prahu. Stepeno smetano previdno
vmesajte v mascarpone, da dobite rahlo in
puhasto kremo.

4. Sestavljanje:

Vaniljevo mascarpone kremo nabrizgajte na
rezine Olz Super Soft Sandwich kruha. Po vrhu
razporedite ¢esnjev kompot in zakljucite z malo
naribane limonine lupinice.

5. Serviranje:
Postrezite takoj in uzivajte.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-super-mehak-kruh-za-sendvice-750-g

