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et Meisterbiicke,

Olz Super Soft kruh z mediteransko zelenjavo z

Zara in mocarelo

Sveze, mediteransko in polno zelenjave - popolno za 2 porciji in hitro pripravljeno.

Sestavine

4 rezine Olz Super Soft kruha
40 g rukole

80 g paprike

80 g bucke

120 g Jajcevca

120 g mocarele

2 Zlici olivhega olja

2 Zlici bazilikinega pesta
mediteranska mesanica za¢imb
Sol in poper

Koli¢ina: 2 porciji

Cas priprave
15 min

1. Priprava kruha:
Pripravite rezin Olz Super Kruha.

2. Priprava zelenjave:
Rukolo operite in dobro osusite. Papriko, bucko in
jajCevec operite ter narezite na tanke rezine.

3. Peka zelenjave:

V ponvi segrejte olivno olje in zelenjavo na sredniji
temperaturi popecite do zlato rjave barve.
Zacinite z mediteranskimi zacimbami, soljo in
poprom.

4. Priprava mocarele:
Mocarelo narezite na tanke rezine.

5. Sestavljanje sendvica:
Na dve rezini kruha polozite rukolo. Dodajte
peceno zelenjavo in rezine mocarele.

6. Dodajte piko na i:
Pokapaijte z bazilikinim pestom in po zelji dodajte
Se malo sveze rukole.

7. Zakljucek:
Pokrijte s preostalima rezinama kruha in sendvic¢a
diagonalno prerezite na polovico.

8. Serviranje:
Postrezite takoj ali zapakirajte kot okusno malico
za na pot.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-super-mehak-kruh-za-sendvice-750-g

