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et Meisterbiicke,

Olz Super Soft kruh za sendviée z zeli§&nim
kremnim sirom in mikro zelenjem

Sveze, kremasto in polno zelis¢nih arom - idealno za lahko malico.

Sestavine

2 rezini Olz Super Soft kruha za sendvice
200 g kremnega sira

2 Zlici navadnega jogurta

1 Zlica sveze nasekljanega drobnjaka

1 Zlica sveze nasekljanega kopra

1 Zlica sveze nasekljanega petersilja

1 strok ¢esna (po zelji)

sol

sveze mlet poper

mikro zelenje ali sveza zelis¢a za dekoracijo

Cas priprave
10 min

1. Pripravite namaz:

Kremni sir zmesajte z navadnim jogurtom, da
dobite gladko maso. Zelis¢a drobno nasekljajte
in jih vmesajte v namaz. Po Zelji dodajte Se
drobno nariban ¢esen. Zacinite s soljo in sveze
mletim poprom.

2. Priprava kruha:

Rezini Olz Super Soft Sandwich kruha po zelji
rahlo popecite ali uporabite sveze. Zelis¢ni
kremni sir bogato namazite na kruh.

3. Zakljucek:
Potresite z mikro zelenjem ali dodatnimi svezimi
zelisCi in takoj postrezite.



