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et Meisterbéickg,

Olz Briog burger kruh z falafelom in
karamelizirano breskvijo

Edinstven sadni burger recept za 4 porcije

Sestavine

4 rezine Olz Brio$ burger kruha
175 g kremnega sira

4 falafli

125 g rukole

3 breskve

2 veliki rdecCi Cebuli

4 ¢ajne Zlice brusni¢ne marmelade
1 majhna Zlica medu

1 majhna zlica olja za cvrtje

Cas priprave
35 min

1. V skladu z navodili pripravite falafelj pogaco
(domaco ali kupljeno pripravljeno mesanico).

2. Cebulo narezite na rezine in jo v ponvi z zli¢ko
olja in Zlicko medu karamelizirajte 10 minut na
srednji temperaturi.

lo¢eni ponvi karamelizirajte z malo medu za 5
minut.

4. Notranjost obeh strani Olz Briod burger kruhka
namazite s kremnim sirom in oblozite z rukolo,
Cebulo, pripravljenim falafliem in karameliziranimi
breskvami. Na koncu breskve prelijte z Zlico
brusniéne marmelade, zlozite Olz Brioche Burger
Brotle skupaj in vas slano-saden burger je
pripravljen.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-brios-burger-200-g

	Ölz Brioš burger kruh z falafelom in karamelizirano breskvijo

