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Olz kornépic toast

s popeceno kremo iz suhih sliv, $unka in pikanten gorski sir

Sestavine

8 rezin Olz kornépoc toasta

100 g suhih sliv

3 JZ sesekljanih orehov

3 JZ rikote

1 CZ dijonske gorcice

nekaj soli

malo sveze mletega érnega popra
8 rezin $unke

12 rezin pikantnega gorskega sira
majhna pest kal¢kov redkve ali redkvic

Cas priprave
20 min

Posusene slive narezite na drobno, zmesajte z rikoto,
dijonsko gor¢ico in orehi. Nato premazite rezine Olz
kornspic toasta s kremo iz suhih sliv, oblozite s $unko
in gorskim sirom ter pecite v peici pribl. 6 - 9 minut
pri 190 °C. Na koncu posujte s kal¢ki in takoj
postrezite.

Guten Appetit wiinscht Thomas Dorfer



https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-kornspic-toast-500-g
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