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et Meisterbscke,

Olz kornépic toast

z ov¢jim sirom, mlado ¢ebulo, rde¢o poprovo kremo in bresaolo

Zmesajte jogurt, majonezo, med in poprova zrna
s pali¢nim mesalnikom v pasto, zacinite z malo
soli. Ovg;ji sir pretlacite z vilicami in ga posujte po
Olz korngpic toastu. Nato obloZite z narezano
mlado éebulo, premazite z 1 JZ poprove paste, in
oblozite z bresaolo in baziliko, prekrijte z drugo
rezino Olz korngpic toasta in pribl. 8 - 12 min
pecite v pecici pri 175 °C.

. Guten Appetit wiinscht Thomas Dorfer
Sestavine

8 rezin Olz kornpoc toasta
RDECA POPROVA KREMA:
50 g jogurta

50 g majoneze

1 CZ medu

2 JZ roznatih poprovih zrn

1 8Cepec soli

*k*

250 g ovéjega feta sira J
120 g mlade ¢ebule, narezane na tanke trakove

bresaola (italijanska goveja Sunka)

nekaj listicev bazilike

Cas priprave
20 min


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-kornspic-toast-500-g
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