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et Meisterbiicke,

Olz maksi burger kruhek

s pis¢ancem tandoori, sirom ¢edar, ananasom na zaru, rimsko solato in jalapenosi

Sestavine

4 Olz maksi burger kruhki

4 kos (ekoloskih) pis¢angjih prsi

Sol

Tandoori (indijska medanica zadimb)

8 kosov opranih listov solate

8 rezin sira cedar

- jalapenosi, sveze narezani na tanke rezine -
sicer marinirani

*k*

ANANAS CHUTNEY:

200 g ananasa, narezanega na 1 cm velike
kocke

100 g olupljenih kosckov paradiznika iz
plocevinke

1 &ajna zlicka medu

2 Cajni zlicki sojine omake

"

Cas priprave
40 min

1. Za ananasov ¢atni v ponvi na kocke narezan
ananas preprazite, da se segreje, dodajte med in
sojino omako ter na kratko karamelizirajte.
Dodaijte paradiznik, na kratko pokuhajte in
pustite, da se ohladi.

2. Pis¢ancje prsi za burger zacinite z zacimbami
in jih z vseh strani ocvrite, da postanejo
hrustljave, pustite, da na kratko pocivajo, in jih
pred serviranjem narezite na tanke rezine.

3. Olz maksi burger kruhek na kratko popecite v
vroCi ponvi ali na zaru na prerezani strani.
Osnove burgerjev oblozite z listi solate. Na vrhu
izmenic¢no polozite rezine pis¢ancjih prsiin
ananasov ¢atni. Po vrhu dodajte sir in na kratko
zapedite.

Nasvet Thomas Dorfer: Ananasov c¢atni lahko
pripravite tudi vnaprej in ga nekaj dni hranite v
hladilniku.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-maksi-burger-kruhek-300-g

