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et Meisterbiicke,

Olz maksi burger kruhek

z grskim sirom feta, duseno ¢ebulo, guacamolom in dimljeno papriko

Sestavine

4 Olz maksi burger kruhki

240 g grskega ov¢jega sira

3 bele spomladanske ¢ebule

2 Cajni zlicki sesekljanih ¢rnih oliv
Malo medu, ¢rnega popra in soli
Marinirana dimljena rde¢a paprika
12 svezih rezin buck na zaru

8 dobro opranih listov solate

*k*

GUACAMOLE:

2 zrel in mehak avokado

Sok 1 limete

Sol

- Nekaj sesekljanega koriandra

1 &ajna zlicka pis¢ancje ¢ili omake

Cas priprave
40 min

1. Za guacamole razpolovite avokado, odstranite
koscico in z Zlico odstranite lupino, ga z vilicami
drobno pretlacite in dodajte vse preostale
sestavine.

2. Za burger na malo olivhega olja preprazite
¢ebulo, dodajte med in med nenehnim mesanjem
prazite do zlato rjave barve. Dodajte sesekljane
olive ter zacinite s soljo in ¢rnim poprom.

3. Olz maksi burger kruhek na notranji strani na
kratko popecite v vroci ponvi ali na zaru. Na
osnovo burgerja razporedite liste solate, skupqj z
vroc¢o ¢ebulo, papriko (grobo sesekljano) in
buckami. Na vsako stran namazite 1-2 Zlici
guacamoleja. Nato potresite s feta sirom
(narezanim na koscke v velikosti lesnika) in ga
pokrijte s pokrovom.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-maksi-burger-kruhek-300-g

