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et Meisterbiicke,

Olz masleni toast “Guacamole Toastadas” s
svezim paradiznikom in sezamom

Hrustljavo, svezZe in popolno za prigrizke - idealno za 2-3 porcije ali kot finger food.

Sestavine

4 rezine Olz masleni toast

1 avokado

1 - 2 &aqjni zli¢ki limoninega ali limetinega soka
sol in poper

6 - 8 Cednjevih paradiznikov

1 - 2 Cajni zlicki sezama

sveza zelisca

Cas priprave
15 min

1. Priprava toasta:
Olz masleni toast popecite do zlato rjave barve
in ga narezite na manjse kvadratke.

2. Priprava guacamola:
Avokado pretlacite in ga zacinite z limoninim ali
limetinim sokom, soljo in poprom.

3. Priprava dodatkov:
Cesnjeve paradiznike prerezite na pol ali jih
drobno narezite.

4. Oblaganje:

Na vsak toast kvadratek dodajte Zlicko
guacamola. Oblozite s paradiznikom, posujte s
sezamom in dodaijte sveza zelisca.

5. Serviranje:
Mini toastade razporedite na kroznik in jih takoj
postrezite.



