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et Meisterbéickg,

Olz masleni toast s kremo iz rikote in vro¢imi
jagodami

Recept za toast z rikoto za 4 porcije

1. Z ro¢nim mesSalnikom zmesajte rikoto in
sladkor v prahu do kremaste mase. (Po potrebi
dodajte Se sladkor v prahu. )

2. Zamrznjene jagode segrevajte v majhni ponvi

%’ | na srednji temperaturi, dokler se ne segrejejo in
% zmehcajo. Nato zmesajte koruzno moko z Zlico
ﬁ";’_“::::"l : _j.'_ vode in jo vlijte v jagode. Na kratko zavrite, da se
NllE =% tekocina nekoliko zgosti.
R 3. Rezine Olz masleni toast popecite v opekacu

ali ponvi, dokler niso hrustljave.

Sestavine v o . .

4 diski Olz masleni toast 4. S pomocjo vreCke s pipo na rezine toasta
200 g ricotta namazite rikoto kremo. Prelijte vroCe jagode ter
2 majhna zlica sladkor za glazuro jih oblozite z baziliko in narezanimi mandlji.

100 g zamrznjene jagode Pripravljen za uzivanje!

1 majhna Zlica koruzni Skrob
sveza bazilika
pescica mandljev

Cas priprave
10 min


https://www.oelz.com/sl/izdelki/masleni-toast
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