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et Meisterbéickg,

Olz mini masleni francoski roglji¢ki z jajéno
posodo, slanim gorskim sirom in slanino

Pikanten recept za brunch za 4 obroke

Sestavine

4 kos Olz mini masleni francoski rogljicki
4 jajca

100 g gorski sir

PesCica sveza otroska Spinaca

4 diski slanina

1 avokado

olivno olje

sal in pepper

Cas priprave
15 min

1. V ponvi segrejte malo olja. Jajca razzvrkljamo
v skodelici, dodamo v ponev in pustimo, da se
malo strdijo.

2. Naribajte gorski sir in ga dodajte jajcem v
ponvi. ZaCinite s soljo in poprom. Ko se sir stopi
in je jajéna jed kremasta, ponev odstavite in
pustite, da se ohladi.

3. Avokado olupite in narezite na rezine.

4.V drugi ponvi preprazite slanino, da postane
hrustljava.

5. Na narezane Olz mini masleni francoski
rogljiki namazite svezo mlado Spinaco, dodajte
pripravljeno jajéno jed, rezine slanine in avokada.
Na koncu zadinite s soljo in poprom. Pripravljen je
okusen recept za brunch!


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-mini-butter-croissants-250-g
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