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et Meisterbiicke,

Olz mini masleni rogljicek - krokodil s kremnim
sirom in jabolkom

Kreativno, sadno in zabavno postrezeno - popolno za 2 porciji ali igrive prigrizke.

F 1. Priprava roglji¢kov:
rj\, p glj

Olz mini maslene rogljicke previdno zarezite ob
strani, da jih lahko odprete kot »usta«.

’# 2. Dodajanje kremnega sira:

Kremni sir prenesite v dresirno vrecko in ga
nabrizgajte v rogljicke - sluzil bo kot osnova za

—
— dekoracijo.

r 3. Priprava jabolka:

Sestavine Jabolko narezite na tanke rezine, nato pa na

4 Olz mini masleni rogljicki manjse palicice ali trikotnike. Te zapicite v

150 g kremnega sira rogljicek kot »hrbet« krokodila.

1 jabolko

cokoladne kapljice 4. Oblikovanje obraza:

po zelji: malo limoninega soka Cokoladne kapljice uporabite za odi in »zobe«

N . ter jih rahlo pritisnite v kremni sir.
Cas priprave

15 min 5. Serviranje:
KrokodilCke iz rogljickov takoj postrezite - odlicni
so za otroke ali kot kreativna ideja za prigrizek.



