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Olz mini masleni roglji¢ki s $pargljevo-kremnim
sirovim nadevom

Pomladno svezi, kremasti in nezno oblozeni - idealni za brunch ali posebne trenutke

razvajanja.
7 w

1. Priprava Spargljev:

Zelene Sparglje operite in odrezite olesenele
konce. Narezite jih na tanke rezine in jih na hitro
poprazite v ponvi, da ostanejo rahlo hrustljavi.
Nato jih ohladite.

2. Priprava nadeva:
Kremni sir zmesajte s parmezanom. Dodajte
ohlajene Sparglje in zacinite s soljo in poprom.

Sestavine 3. Peka rogljickov:
12 Olz mini maslenih rogljickov Olz mini maslene rogljicke pecite pri 160 °C
120 g kremnega sira priblizno 2-4 minute, da postanejo rahlo

5 stebel zelenih Spargljev
2 Zlici fino naribanega parmezana
« sol in poper

hrustljavi.

4. Polnjenje:
Rogljicke previdno prerezite in jih namazite s

Cas priprave Spargljevo-kremnim nadevom.

20 min
5. Serviranje:
Po zelji jih dekorativno zavijte v svileni papir in
takoj postrezite.



