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et Meisterbéickg,

Olz pirin toast s stopljeno mocarelo in sadnim
paradiznikom

Italijanski toast recept za 2 obroka

1. Mocarelo odcedite, dobro osusite s kuhinjskim
listom in jo narezite na priblizno 0,5 cm debele
rezine.
2. Paradiznike operite in prav tako narezite na
@ ; rezine.
3. Baziliko utrgajte in nasekljajte.
=l 4. Dve reziniOlz pirin toast namazite z bazilikinim
: pestom, nato na eno rezino toasta polozite
najprej rezine paradiznika, nato mocarelo in
baziliko ter na koncu paradiznik ter zacinite s

Sestavine .

4 diski Olz pirin toast soljo in poprom. ,

4 67 bazilikin pesto 5. Na vrh poloZite drugo rezino toasta.

1 paket mozzarella 6. V toasterju na srednji temperaturi pecite

1 paket ¢esnjev paradiznik priblizno 8-10 minut in odstranite takoj, ko se
sveza bazilika mocarela stopi.

sol 7. Hrenovke prerezite na pol in hitra vecerja je
pepper pripravljena.

Cas priprave
15 min


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-pirin-toast-250-g
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