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et Meisterbiicke,

Olz sendvi¢ toast

s solato, peceno svinjino, kislo balzami¢no ¢ebulo, hrusko, zacinjeno majonezo in kitajskim

Sestavine

4 rezine Olz sendvi¢ toasta

240 g svinjske pecenke (meso iz trebuha),
narezana na 1 cm velike kocke

80 g marinirana balzami¢na biserna ¢ebula
60 g majoneze

40 g dijonske gorcice

1 &ajna zlica medu

1/2 majhne Zlice wasabi paste

2 ¢ajni Zlici sojine omake

nekaj Cilija

1 kos hruske, olupljene in narezane na kocke
Sol, &rni poper

120 g kitajskega zelja, narezanega na drobne
trakove

Mesanica petih zac¢imb

Cas priprave
25 min

zeljem

1. Magjonezo, gorcico, wasabi, med, pet zacimb in
sojino omako zmesajte do gladkega. 2. PeCeno
svinjino narezite na 1 cm velike kocke in jih
zmesajte z narezano balzamic¢no ¢ebulo, hrusko
in kitajskim zeljem.

2. Nato premazite z zacinjeno majonezo in
razporedite po popeé¢enem Olz sendvié toastu.

3 Okrasite s sesekljanimi petersiljevimi listici.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-sendvic-toast-500-g-1

