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et Meisterbiicke,

Olz super mehak kruh za sendvice

s prsutovo salamo, oljéno rikoto, dusenimi slivami, rukolo in pinjolami.

Sestavine

8 rezin Olz super mehak kruha za sendvice
30 g pinjol, prazenih in nasekljanih

4 trde slive, razkosc&ic¢ene

100 g rukole, oprane

100 g rikote

40 g ¢&rnih oliv, nasekljanih

40 g zelenih oliv, nasekljanih

1 nozeva konica 1 dijonske gorcice

Sol in &rni poper

Cas priprave
25 min

1. Slive narezite na ne prevec tanke rezine in jih z
malo sladkorja na kratko poprazite v ponvi, nato
pa pustite, da se ohladijo.

2. Za olj¢no rikoto vse sestavine zmesajte v
kremo.

3. Sendvi¢ Olz Super Soft namazite z oljéno
rikoto, oblozite z dusenimi slivami, salamo in
rukolo, potresite s pinjolami, pokrijte z drugo
rezino in postrezite.



