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Olz super mehak kruh za sendviée s sadnimi
jagodami in kremnim sirom

Recept za sadni sendvi¢ za 2 porciji

1. Jagode operite in narezite na rezine.

2. Olz super mehak kruh za sendviée namazite z
veliko koli¢ino kremnega sira.

3. Na vrh polozite rezine gorskega sira, jagode in
kreSo ter na koncu premazite z malo medu.

4. Sendvi¢ prepognite in uzivajte na topel
pomladni dan.

Sestavine

6 rezin Olz super mehak kruh za sendvige
4 Cajne Zlice kremnega sira (lahko tudi
veganskega)

250 g jagode

4 rezine gorskega sira

Kresa

2 majhne Zlice medu

Cas priprave
10 min


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-super-mehak-kruh-za-sendvice-750-g
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