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Olz veézrnati toast

z ov¢jim sirom z rukolo, s papriko iz peéice in $unko serrano

Sestavine

6 rezin Olz ve¢zrnatega toasta

360 g ov¢jega sira (alternativno nekaj moénega feta
sira)

300 g paprike iz petice, narezane na 1 cm kocke
(lahko nadomestite z vloZeno peceno papriko)

50 g sesekljanih mandljev

1 3op oprane in na drobno sesekljane rukole (nekaj
malih listi¢ev rukole dajte na stran za okras)

sol

olj¢no olje

sveze mlet ¢rni poper

6 rezin §panske $unke serrano

Cas priprave
25 min

Ovdji svezi sir narezite na pol cm debele kocke,
zalinite s papriko iz pe¢ice, z mandlji in rukolo ter
zadinite s soljo in poprom. Namazite na Olz ve¢zrnati
toast in za pribl. 8 - 12 minut dajte v pelico, ogreto na
170 °C. Ko vzamete ven, obloZite z na tanke rezine
narezano $unko serrano in okrasite z majhnim
listicem rukole.

Nasvet priznanega kuharskega mojstra
Thomasa Dorferja:

»,Doma pripravljena pecena paprika: po 3 rdece in
rumene paprike narezZite na Cetrtine, izreZite semena
in nastavke za peclje, s kozo navzgor razporedite po
pekacu in pokapajte z olj¢nim oljem in nekaj soli. Na
pecici nastavite zgornje gretje z mocno zar funkcijo in
dajte papriko na najvigjo resetko. Pecite pribl. 10-15
minut, da na kozici za¢nejo nastajati mehurji. Na
kratko pustite, da se ohladi in previdno odstranite
koZico.”

Guten Appetit wiinscht Thomas Dorfer
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https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-veczrnati-toast-500g
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