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et Meisterbéickg,

Olz Mini Polzki gokolada & krema s kremastim
polnilom in okusom vanilje

Cvetli¢ni prigrizek — popoln za sladko razvajanje!
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Sestavine

1 paket Olz Mini polzkov &okolada & krema

100 g Olz Mini polzkov &okolada & krema

2-3 Zlice limoninega soka ali mleka (za glazuro)
Pest uzitnih cvetov (npr. macehe, vijolice ali
rogati vijolici)

Cas priprave
10 min

1. Priprava Olz Mini polzkov

Vzemite Olz Mini polzke &okolada & kremaiz
embalaZze in jih polozZite na mrezico za pecivo. Po
zelji jih lahko za nekaj sekund na nizki
temperaturi rahlo pogrejete v pecici ali
mikrovalovni pecici — tako bo kremasto polnilo z
okusom vanilje Se mehkejSe.

2. Priprava glazure

Zmesaijte sladkor v prahu z limoninim sokom ali
mlekom, da dobite gosto glazuro. Konzistenca
mora biti gosta, da glazura ne stece.

3. Okrasitev

Glazuro prelijte ¢ez polzke in jo enakomerno
razporedite z Zlico. Takoj okrasite z uzitnimi
cvetovi, dokler je glazura Se vlazna.

4. Susenje in serviranje
Pustite, da se glazura na kratko posusi —in ze je
pripravljen cvetlicni uzitek!
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