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Olz Brio$ burger kruhek "Nogometni

cheeseburger”

Slasten recept za burger za vas nogometni vecer za 4 porcije

n

Sestavine

4 kos Olz Brio$ burger kruhek
300 g Mleto meso (govedina)
4 diski Sir Cedar

1 Rdeca ¢ebula

1 Steklo Marinirane kumarice
2-3 Paradiznik

Solata

Koktajlna omaka

4 Zlica Crna sezamova semena

Cas priprave
30 min

1. Olz Brio$ burger kruhek na kratko popeéemo v
ponvi ali na zaru.

2. S Copic¢em za zivila in koktajl omako narisite
Sest petkotnikov na vrh burgerja.

3. Nato burgersko zemljico potresite s ¢rnim
sezamom, da prekrijete vseh 5 vogalov.

4. Z nozem natancneje oblikujte robove
petkotnikov.

5. 1z mase oblikujte Stiri enako velike kepice in jih
na obeh straneh ocvrite v ponvi z oljem.

6. Zmanjsamo temperaturo in na vsako kepico
polozimo rezino ¢edarja. Ponev pokrijte s
pokrovko, dokler se sir ne stopi.

7. Rdeco Cebulo narezite na tanke rezine.

8. Zdgj sestavite burger: Na zemljico najprej
polozite list solate, paradiznik, nato pa Se
hamburgersko rezino s sirom. Po zelji dodajte
nekaj kos¢kov rdece Cebule, viozene kumarice in
malo koktajl omake.

9. Na vrh previdno polozite nogometno zemljico
in vas prigrizek za tekmo je pripravljen.



