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Olz Masleni Toast pizza s paradiznikom in

mocarelo
Hiter recept za manjso lakoto - idealen za otroke, zabave ali trenutke, ko zadisi po pici.
ik i 1. Segrevanje pedice
- : Pecico segrejte na 200 °C (zgornje/spodnje

gretje) ali 180 °C (ventilatorsko)

2. Priprava paradiznikove omake
Pasirane paradiznike v skledi zmesajte z
origanom, soljo in poprom.

3. Priprava toasta
Rezine toasta polozite na pekac, oblozen s

Sestavine papirjem za peko, in jih premazite s

8 rezin Olz Maslenega Toasta paradiznikovo omako.

200 ml pasiranih paradiznikov

1 zavojcek suhega origana 4. Polnjenje

1/2 Eajne Zlicke soli Po vrhu potresite naribano mocarelo in dodajte
poper po okusu razpolovljene ¢esnjeve paradiznike.

150 g naribane mocarele

100 g razpolovljenih ¢esnjevih paradiznikov 5. Peka

sveZi listi bazilike Olz Maslene Toaste pecite priblizno 8-10 minut,

. _ dokler se sir lepo ne stopi in rahlo zlato zapece.
Cas priprave

15 min 6. Okrasitev in postrezba
Obilozite s svezimi listi bazilike in postrezite Se
toplo.



