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et Meisterbéickg,

Olz masleni toast z medeno Sunko in posiranim
jajcem

Gourmet brunch recept za 2 obroka

1. Zamrznjen grah za priblizno 30 sekund poloZite v
vrelo osoljeno vodo. Pustite, da se ohladi, nato pa ga
na kratko zmesajte s kremnim sirom.

2. Med prelijte v majhno posodo, ki jo je mogoce
ponovno zapreti, in mu primesajte ¢ilijeve kosmice.
3. za posirana jajca v manjsi ponvi zavrite vodo.
Majhen nasvet: posirano jajce poloZite v folijo za
zivila, ga zacinite s soljo in skrbno zavezite. Nato
odstranite vrelo vodo z ognja in 2 do 3 minute
kuhajte folijo z jajcem v njej. Pripravljeno jajce
previdno odstranite iz folije.

Sestavine

2 diski Olz masleni toast ; . ) o
4. Opecemo rezine Olz masleni toast in jih namaZemo

150 g zamrznjen grah

2 &7 kremni sir z grahovim namazom. ObloZite jih z medeno $unko in
2 diski medena $unka na vrh polozZite posirano jajce. Okrasite s ¢ilijevim

2 majhna jajca medom, kreso in poprom. Voila, popoln toast za

cress velikonoéno kosilo je pripravljen.

1 CZ é&ili kosmici

5 CZ med

sol in poper

Cas priprave
15 min


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-masleni-toast-500-g
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