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Olz Maxi Burger kruhek z govejo pleskavico in

Sestavine

4 kos Olz Maxi Burger kruhkov

4 goveje pleskavice

4 rezine Cheddar sira
1 kumara

1 paprika

4 vlozene kumarice

1 rdeca ¢ebula

2 paradiznika

4 liste solate ledenka

4 Zlice Dijon majoneze
2 Zlici medu

Cas priprave
25 min

stopljenim cheddar sirom

Klasika za 4 porcije

1. Priprava mesa:

Na zaru pecite pleskavice do zelene stopnje
zapecenosti. Tik pred koncem pecenja polozite
na vsako pleskavico rezino Cheddar sira ter zar
pokrijte, da se sir stopi.

2. Karameliziranje Cebule:

Cebulo narezite na obrode in jo v ponvi s
kan¢kom medu pocasi karamelizirajte na nizki
temperaturi.

3. Priprava zelenjave:

Papriko prerezite in jo skupaj z mesom specite na
zaru. Paradiznik, kumaro, solato in viozene
kumarice narezite na rezine.

4 Popecite kruhke:
Olz Maxi Burger kruhke za priblizno 30 sekund
polozite na zar.

5. Sestavljanje burgerja:

Na tople kruhke nanesite Dijon majonezo.
Dodajte pleskavico s stopljenim sirom,
karamelizirano ¢ebulo, papriko, paradiznik,
kumaro, solato in vlozene kumarice.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-maksi-burger-kruhek-300-g-1

