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et Meisterbéickg,

Olz mini marmornati kolac¢ki z belo ¢okolado in
cvetovi

Preprost, a izjemno lep dodatek vsaki kavni mizi ali poletnemu bifeju!

1. Topljenje ¢okolade

Belo ¢okoladno kuverturo grobo nasekljajte in jo

skupaj s kokosovim oljem stopite nad vodno
!- kopeljo ali previdno v mikrovalovni pedici.
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2. Glaziranje kola¢kov

Mini marmornate kolacke z ene strani priblizno do
polovice potopite v stopljeno ¢okolado ali jih s
¢okolado premaZzite.

Sestavine 3. Okrasevanje
3 kosi Olz mini marmornatih kolackov Takoj potresite z liofiliziranimi koS¢ki jagod in
100 g bele Cokolade ali cokoladne kuverture posusenimi uzitnimi cvetovi. PoloZite na peki

1 €ajna zlicka kokosovega olja
liofilizirane jagode
posuseni uzitni cvetovi

papir in pustite, da se strdijo.

4. Hlajenje in postrezba
Kolacke postavite v hladilnik za vsaj 15 minut, da

Cas priprave se ¢okolada popolnoma strdi.
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