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et Meisterbéickg,

Olz mleéni kruhek "Banana Split" — klasika v

novi preobleki!

Banana Split Se nikoli ni bil tako mehak! Ta razli€ica s soft kruhkom, leSnikovo kremo, banano,
c¢okoladnim prelivom in hrustljavimi dodatki je popolna za poletne zabave!

Sestavine

2 Olz mleéna kruhka

2 man;jsi banani

4 Zlice leSnikove-nougat kreme
1 Zlica sesekljanih pistacij

1 Zlica kokosovih listiCev

1 Zlica liofiliziranih malin

1 Zlica leSnikov

20 g temne Cokolade (za preliv)

Cas priprave
10 min

1. Priprava kruhka:

Olz mleé&ni kruhek vzdolzno prerezi — a ne do
konca.

Po Zelji rahlo popeci ali postrezi topel.

2. Banana Split polnilo:

Notranjost namazi z lesSnikovo (ali drugo
najljubso) kremo.

Vanj polozZi olupljeno banano — celo ali
razpolovljeno.

3. Toppingi:

Potresi s pistacijami, lesniki, kokosovimi listici
in malinami.

Za piko na i dodaj Se preliv iz stopljene
c¢okolade.

4. Postrezi in uzivaj:
Najbolje sveze pripravljeno — super ideja za
piknike, otroske zabave ali sladico z zaral
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