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et Meisterbiicke,

Olz Mleéni Kruhek s sirom, kislo smetano in
svezimi zelisci

Hitri recept za prigrizek med obroki!

1. Olz mleéni kruhek po dolzini prerezite na pol in
spodnjo polovico namazite z maslom.

2. Rezine goude prerezite na pol in jih polozite na
mlecni kruhek. Leseno palcko polozite tako, da se
ena polovica potopi v Olz mleéni kruh.

3. Na vrh polozite Se eno rezino sira in pokrijte z
mlecnim kruhkom.

4. Na obeh straneh na kratko popecite, dokler se
sir ne stopi.

5. Namocite v omako iz kisle smetane, okrasite s
svezimi zelisCi in uzivajte tople.

Sestavine

4 kosi Olz Mleé&ni Kruhek
4 rezine sira gaude
Kisla smetana

Sveza zelis¢a

Maslo

Sol in poper

Lesen rocaqj

Cas priprave
10 min


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-mlecni-kruhki-400-g

