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Olz mlecni kruhki - »Eclair« s Cokoladno kremo
in lesniki
Sladko, kremasto in Cudovito ¢okoladno - klasi¢na sladica, pripravljena na povsem preprost
nacin.

1. Priprava kruhkov
Olz mle¢ne kruhke previdno vzdolzno prerezite,
da dobite spodnji in zgornji del.

2. Priprava kreme

Sladko smetano stepajte priblizno 1 minuto, nato
postopoma dodajte utrjevalec za smetano in jo
stepite do Cvrstega.

Nezno vmesajte cokoladno kremo, da nastane
enotna, gladka krema.

Sestavine
4 kosi Olz mleénih kruhkov 3. Brizganje kreme
200 ml sladke smetane Kremo prelozZite v brizgalno vrec¢ko in jo obilno

1 zavojcek utrjevalca za smetano
2 jedilni zlici Cokoladne kreme

100 g stopljene ¢okoladne kuverture 4. Priprava “pokrovékov”
2 jedilni zlici sesekljanih lesnikov Zgornje dele kruhkov na hitro pomocite v
stopljeno ¢okoladno kuverturo.

nabrizgajte na spodniji del mlecnih kruhkov.

Cas priprave

20 min 5. Postrezba

Cokoladne “pokroveéke” polozite na kremo in jih
takoj posujte s sesekljanimi lesniki.



