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Olz Pirin Toast — Velikono&ni korencki s
Kremnim sirom

VelikonocCni finger food recept za 4 osebe

Sestavine

4 rezine Olz Pirinega Toasta

100 g kremnega sira

2 velika naribana korencka

Malo soli in popra

1 Zlicka limoninega soka

1 Zlicka medu ali javorjevega sirupa (po zelji za
rahlo sladkost)

Korenckovo zelenje ali svez petersilj za okras

Cas priprave
15 min

1. Priprava toasta

Olz Pirin Toast po Zelji opeéemo do lepe
hrustljavosti. Nato ga narezemo na podolgovate
ali ovalne kose, da posnemajo obliko korencka.
Za natan¢nej$o obliko lahko uporabimo modelcek
v obliki korencka.

2. Priprava kremnega sira

Kremni sir zme§amo z limoninim sokom, soljo in
poprom. Za rahlo sladkast okus po zelji dodamo
malo medu ali javorjevega sirupa.

3. Priprava korenc¢kovega nadeva

Nariban koren€ek rahlo oZamemo, da odstranimo
odvecéno tekoc€ino. Po okusu zacinimo s soljo in
limoninim sokom.

4. Oblozitev toasta

Rezine Olz Pirinega Toasta obilno premaZzemo s
kremnim sirom. Po vrhu enakomerno
porazdelimo nariban korencek in ga rahlo
pritisnemo. Na vrhu dodamo malo korenckovega
zelenja ali svezZega petersilja, da posnemamo
videz pravega korencka.

5. Postrezba & uzivanje

Pripravljene korencke postavimo na lep servirni
kroznik in uzivamo! Odli¢no kot prigrizek ali
predjed.
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