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Olz Pirin Toast z melancani, halloumi sirom in
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Sestavine

4 rezine Olz Pirinega toasta
1 melancan

1 rdeca koni¢asta paprika

1 halloumi sir

50 g curry humusa

50 g kremnega sira

Sveza bazilika

Olivno olje

Sol

Cas priprave
25 min

curry humusom

Okusen vegetarijanski sendvi¢ za 2 osebi

1. Priprava zelenjave:

Melancane in rdeCo papriko operemo ter
narezemo na tanke rezine. V ponvi z malo
olivhega olja ju popecemo, da dobita lepo zlato
barvo in mehko teksturo.

2. Priprava halloumi sira:
Halloumi sir za zar narezemo na rezine in ga v isti
ponvi hrustljavo popecemo.

3. Priprava toasta:

Stiri rezine Olz Pirinega toasta na hitro
popecemo v vrocCi ponvi z malo olivhega olja, da
postanejo zlato rjave in hrustljave. Nato eno
rezino namazemo s curry humusom, drugo pa s
kremnim sirom.

4, Sestavljanje sendvica:

Na toast polozimo popecene melancane,
papriko in hrustljav halloumi sir. Po okusu rahlo
posolimo. Na koncu dodamo sveze liste bazilike
in pokrijemo z drugo rezino toasta.

5. Postrezba:
Sendvic¢ diagonalno prerezemo in Se toplega
postrezemo.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-pirin-toast-250-g

