— ——

et Meisterbiicke,

Olz polnozrnati mehki sendvi¢ - »Club
sandwich« s piscancem in slanino

Sestavine

4 rezine Olz polnozrnatega mehkega sendvi¢
kruha

2 pis¢ang;ji prsi (peceni ali pe¢eni na zaru)
4 rezine slanine

4 rezini cheddarja

1 paradiznik

2 lista rimske ali kristalne solate

2 jedilni zlici majoneze ali kremnega sira
sol in poper

malo olja za peko

lesene palcke ali nabodala za sendvice

Cas priprave
20 min

1. Priprava sestavin

Piscancje prsi solite in popraijte ter jih v ponvi z
malo olja specite do zlato rjave barve. Na kratko
jih pustite pocivati, nato narezite na rezine.
Slanino hrustljavo popecite in jo odcedite na
papirnati brisaci. Paradiznik operite in narezite
na rezine, solato odcistite.

2. Osnova sendvi¢a

Rezine Olz polnozrnatega mehkega sendvié¢
kruha po zelji rahlo popecite. Spodnje rezine
tanko premazite z majonezo ali kremnim sirom.

3. Oblaganje

Na kruh polozite solato, nanjo razporedite rezine
paradiznika. Dodajte koscke pis¢anca in slanino
ter oblozite z rezinami cheddarja.

4. Zapiranje sendvica

Sendvi¢ pokrijte z drugo rezino Olz
polnozrnatega mehkega sendvic¢ kruha in ga
rahlo pritisnite.

5. Postrezba
Sendvic¢ diagonalno prerezite, pritrdite z lesenimi
palckami in postrezite svezega.



