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et Meisterbéickg,

Olz Super Soft sendvi¢ - »boziéno drevesce« s
kumaro in dimljenim lososom

Popolno za prazni¢ne priloznosti — nezno, kremasto in o¢arljivo postrezeno!
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Sestavine

6 rezin Olz Super Soft sendvi¢ kruha
100 g kremnega sira

100 g dimljenega lososa

1/2 kKumare

1 jedilna zlica limoninega soka
poper

zobotrebci ali lesene palicice

Cas priprave
20 min

1. Priprava
Kumaro operite in jo s pomogjo lupilca ali
rezalnika narezite na tanke, dolge trakove.

2. Osnova sendvi¢a
Z model¢kom v otzliki zvezdice izrezite majhne
zvezdice iz rezin Olz Super Soft sendvi¢ kruha.

3. Oblaganje

Polovico zvezdic premazite s kremnim sirom,
nanje polozite rezino dimljenega lososa in
pokrijte z drugo zvezdico.

4. Okrasevanje

Trakove kumare valovito zvijte, jih nataknite na
zobotrebec ali leseno pali€ico in zapicite v
sendvi€ — tako nastane majhno »kumari¢no
bozZiCno drevescex«.

5. Zadinjenje
Dodajte nekaj kapljic limoninega soka in malo
popra.



	Ölz Super Soft sendvič - »božično drevesce« s kumaro in dimljenim lososom

