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Olz Super Soft sendvi¢ "Polnjen francoski toast

z jagodami in sladkorjem v prahu

Sladek brunch recept za sproscen vikend: za 2-3 porcije

Sestavine

12 rezine Olz Super Soft sendvic¢a
220 g mascarponeja

2 Zlici medu

Lupinica polovice limone

300 gjagod

3 jajca

250 ml mleka

1 &ajna zlicka vanilijevega sladkorja
1 &ajna zlicka masla

Meta in sladkor v prahu za okras

Cas priprave
15 min

1. Priprava mascarpone kreme:
Mascarpone, med in limonino lupinico stepemo v
gladko kremo.

2. Priprava jagod:
Jagode operemo in narezemo na tanke rezine.

3. Polnjenje sendvica:

Dva kosa Olz Super Soft sendviéa premazemo z
mascarpone kremo. En kos oblozimo z rezinami
jagod. Pokrijemo z drugim kosom in rahlo
pritisnemo skupa.

4. Priprava mle¢ne mesanice:
V globokem krozniku dobro razzvrkljamo jajca,
mleko in vanilijev sladkor.

5. Namocenje sendvica:
Polnjene sendvice na hitro namoc¢imo v mle¢no
mesanico, da se vse strani prepaojijo.

6. Prazenje:
V ponvi segrejemo 1 ¢ajno zlicko masla. Sendvice
popecemo z obeh strani do zlato rjave barve.

7. Postrezba in uzivanje:

Polnjeni francoski toast okrasimo s sladkorjem v
prahu, svezimi jagodami in meto. Voila - poletni
sladki zajtrk je postrezen!


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-super-mehak-kruh-za-sendvice-750-g

