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et Meisterbiicke,

Olz veézrnati toast z zelié¢nim kremnim sirom in
popecenimi gobami

Okusen prigrizek ali hiter lahek obrok - hrustljav toast v kombinaciji s kremnim sirom in
aromaticnimi popecenimi gobami s svezimi zelisci.

Sestavine

2 rezini Olz veézrnatega toasta
200 g gozdnih gob

2-3 Zlice zelis¢nega kremnega sira
1 zlica olivhega olja

1 strok ¢esna

Sveza kresa

Sol in poper po okusu

Groba morska sol za posip

Cas priprave
15 min

1. Priprava toasta:

Rezine Olz vedzrnatega toasta popedemo v
opekacu ali na suhi ponvi do zlato hrustljave
skorjice.

2. Prazenje gob:

Gobe (odvisno od vrste) narezemo na manjse
kose.

V ponvi jih na srednjem ognju popecemo z malo
olja ali masla in sesekljanim ¢esnom, dokler niso
zlato rjave. Zacinimo s soljo in poprom.

3. Sestavljanje:

Popecen toast premazemo z zeliS¢nim kremnim
sirom.

Na vrh radodarno nalozimo popecene gobe.
Okrasimo s svezo kreso ali timijanom, po zelji
dodamo Se $c¢epec grobe soli.

Postrezba in uzivanje:
Postrezemo lahko hladno ali toplo - popolno za
prigrizek, lahko vecerjo ali predjed.


https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-veczrnati-toast-500g

