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et Meisterbéickg,

Olz Mini marmorni kolagek s prelivom iz viden;
v stilu Schwarzwalder

Poletna sladica z vaniljevo kremo in viSnjevim sirupom
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Sestavine

2 kosa Olz Mini marmornega kolagka
250 g sladke smetane

2 Zlici sladkorja v prahu

2 &ajni zIliCki krepilca za smetano

1 ¢ajna zlicka vaniljevega ekstrakta
2 Zlici viSnjevega sirupa

2 Zlici ¢okoladnih ostruzkov

Vidnje (sveze ali iz kompota)
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Cas priprave
10 min

1. Priprava vaniljeve kreme:

Sladko smetano stepite s krepilcem za smetano,
vaniljevim ekstraktom in sladkorjem v prahu,
dokler ne postane kremasta.

Prestavite jo v dresirno vrecko.

2. Priprava kolac¢ka:

Vzemite Olz Mini marmorni kolagek iz
embalaze in ga postavite na kroznik.
Okrasite z vaniljevo kremo po Zelji.

3. Dekoracija:

Na kremo dodajte nekaj Cokoladnih ostruzkov in
viden;.

Na koncu vse skupaj pokapajte z nekaj kapljicami
viSnjevega sirupa.

4. Postrezba & uzivanje:
In Ze je pripravljena nebeska mini sladica v stilu
Schwarzwaélder — kremasta, sadna in ¢okoladna!
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